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Aperitif

1 Glas Haus Apéro
...1 Glas Sekt
...auch alkoholfrei.
a EUR 4,20

Menu 1

Vorspeise

Festtagssuppe — Kraftbriihe mit Kl6fschen, Maultaschen & Eierstich
- In Terrinen serviert -
oder
Griinkernrahmsuppe
- In Terrinen serviert -

*

Wintersalat mit gerosteten Kernen

Hauptsache
Wild nach Jagdgliick mit Preiselbeeren
Panierte Schnitzel vom Landschwein
Kalbsrahmgeschnetzeltes
Steinchampignons in Kréduterrahm, Wintergemdise,
Spdtzle, Knodel, Pommes frites
oder
Schmorbraten vom Weiderind
Schweinelendchen im Speckmantel
Freiland Maishdéhnchenbrust aus dem Ofen
Steinchampignons in Krauterrahm, Wintergemdtise,
Spdtzle, Knédel, Pommes frites

Menu pro Person 29,80
Menu Kinder 4-12j EUR 26,80
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Dessert

,,O0mas cooler Kick”“ — Espressoeis mit Kaffeelikor & Milchschaum EUR 4,20
,Ein knusper Kick” — Vanilleeis mit Kiirbiskernél & Krokant EUR 4,20
Griinvogels geeister Hugo mit Zitronensorbet, frischer Minze & Sekt EUR 5,20
Schokoeis mit Eierlikér & Schlagsahne EUR 7,20
Walnufleis mit Baileys & Schlagsahne EUR 7,20
Kaffee & Kuchen

Kuchen werden mitgebracht.
Fiir Gedecke berechnen wir EUR 1,80
Kaffee pro Tasse EUR 2,60

Menu 2

Vorspeise

Winterlicher Salat mit gerosteten Kernen & gebratenem Lachsforellenfilet
*

Kiirbiskremsuppe mit gerésteter Focaccia
*
Kalbsriicken am Stiick
mit Steinchampignons in Krduterrahm
Kartoffelgratin

*

2erlei Schokoladen Mousse mit Zwetschgenkompott

Menu pro Person 39,00
Menu Kinder 4-12j EUR 22,00
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